
 

 
            EKONOMICKÁ UNIVERZITA V BRATISLAVE 

Dolnozemská cesta 1, 852 35 Bratislava 

STRAVOVACIE  CENTRUM – BUFET – V2 

Prosíme zamestnancov, aby sa zapisovali  deň vopred.           

                                                                                                                                   Jedálny lístok  
 29.06. –03.07 .2020 

PONDELOK :29 Polievka šošovicová kyslá   , chlieb , nápoj 1,7 alergény 

1 120 g Kur. prsia zapekané so šunkou a syrom, ryža(1/2por),zem.opek.(1/2por),zel.šal.           1,7 

2 320 g Cuketové špagety s kuracím mäsom a syrom , šalát         1, 7 

     

UTOROK :30. Polievka  slepačia s cestovinou,  nápoj 1,9, alergény 

1 120 g  Bravčové mäso na znojemský spôsob,  zemiaky so zeleninou zapekané ,šalát            1, 

2 
250g/1k
s 

Grilov.zelenina(cuketa,paprika,cibuľačervená,cherryparad.cvikla,citrón,cesnak, 
tekvica masl.)tatárska (50g),gril. hermelínek(1ks=120g) , kopček opek. zem.guľky 
 

      7 

      

STREDA :1.7 Polievka minestróne, chlieb  , nápoj 9 
 

alergény 

1 140 g Hovädzí guláš, knedľa domáca parená           1,7 

2 
3. 

1/100/15
0 gr 

Kaleráb  plnený s mäsom a zapečený syrom,  zemiaky op. guľky zelenina čerst. 
obloha 

             7 
 

     

ŠTVRTOK : 2 Polievka  zeleninová  domáca , nápoj,   9 alergény 

1 200 g  Morčacie stehno vykostené pečené so slaninkou a mrkvou, zem. pučené ,uhorka  

2 450  g  Žemľovka s tvarohová s ovocím , kompót (130 g)            3,7  

     

PIATOK: 3 Cuketovo-  krémová polievka , banketka tmavá,  nápoj ,1,7, alergény 

1 200 g Šampiňóny na paprike, halušky domáce(200g), uhorkový šalát           1,7 

2 200 g   Kuracia pečeň s pórom , zemiaky štuchané , šalát kapust. s mrkvou                    

  
 

 

    Zmena jedál vyhradená           1.obilniny,2.kôrovec,3.vajcia,4.ryby,5.arašidy,6.sójové zrná,7.mlieko 

                                                                                              8.orechy,9.zeler,10.horčica,11.sezamové semená,12.oxid siričitý, 13.mäkkýše,droždie 

Váha mäsa sa uvádza v surovom stave          kuchárka: Slivková 

 

 
 



 

 


